


Wels versorgt

Wels ist als einzige Stadt Oberdsterreichs in der gltck-
lichen Lage, Uber eine Markthalle zu verfigen. Nur in
der Bundeshauptstadt Wien und in der Landeshaupt-
stadt Innsbruck ist es auBer bei uns noch maoglich,
ganzjahrig ohne Witterungseinflisse Erzeugnisse von
lokalen und regionalen Anbietern einzukaufen.

Die 1997 errichtete Halle wurde 2021 umfassend re-
noviert und bietet mehr als 50 Beschickern das ideale
Umfeld, um ihre Waren an die Kunden zu bringen. Die
Angebotspalette reicht dabei von Obst und Gemuse
Uber tierische Waren, Geback und Mehlspeisen sowie
Getranke bis hin zu einem bunten Allerlei. Diese Viel-
falt ist auf den kommenden Seiten Ubersichtlich auf-
gelistet.

Komplettiert wird das Markterlebnis von rund 100 Be-
schickern im Freigelande, welches sich seit 2021 eben-
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falls erneuert prasentiert. Somit bieten sich genug
Gelegenheiten, um in Ruhe das Gewunschte auszu-
wahlen. Zwischendurch besteht an vielen Standen die
Maoglichkeit, den Hunger oder Durst gleich an Ort und
Stelle zu stillen. Oft trifft man dabei Freunde oder Be-
kannte und tauscht sich aus, was den Charakter des
Marktes als sozialer Treffpunkt unterstreicht. Verschie-
dene Veranstaltungen im Jahreszeitenkreis runden das
Programm ab.

Markttag ist jeden Mittwoch und Samstag von 06:00
bis 13:00 Uhr, nahere Infos sind im Internet unter
wels.at/markt ersichtlich. Lassen sie sich vom Wochen-
markt-Flair verzaubern und unterstitzen Sie mit uns
die lokalen und regionalen Anbieter!

Mit freundlichen GriRen!

Dr. Andreas Rabl
Blrgermeister
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Obst und Gemiise

~ Anthidou ~

Maria Anthidou spezialisiert sich auf griechische Feinkost,
wie etwa Obst und Gemdise jeder Jahreszeit. Bei ihrem
Stand gibt es Leckereien, wie Orangen, Mandarinen,
Trauben, Granatapfel, Birnen, Wassermelonen, Marillen
und noch viel mehr zu entdecken.

AuBerhalb der Marktzeiten zu finden:

e Linzer Studbahnhofmarkt | Linzer Hauptplatz
e Salzburger Schranne

e 5201 Seekirchen, Wallersee StraBBe 57

E-Mail: kiriakos_kiriakidis @yahoo.at
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. % ‘ ~ demeterGUT Adam ~

&

«( ! =»  Nadiia und Thomas Schiller vom demeterGUT Adam bietet auf
dem Welser Wochenmarkt vielfaltiges Demeter-Gemdise an.
Erganzt wird das Sortiment durch Obst vom Bio-Apfelhof Sto-

germayr und Honig von Umstellungsimker Werner Schiller.

l AuBerhalb der Marktzeiten zu finden:
| e Markt in Gmunden (Oberer Marktplatz) (Di. und Sa.)
e \Wochenmarkt in Bad Ischl (Freitag)

e Markt in Vocklabruck (Mi. und Sa.

e Ab Hof Verkauf: Freitag von 15:00 bis 18:00 Uhr

E-Mail: thomas-schiller@gmx.at
Web: www.solawi-adam.at/
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~ Gangl ~

Seit 30 Jahren und nun in der dritten Generation setzt Josef
Gangl die von seinen GrofBeltern geerbte Tradition fort.
Am Mittwoch und am Samstag verkauft er sein frisches
heimisches und saisonales Gemuse. Spezialisiert ist er
auf ,Paradeiser-Raritaten” aller Art.

AuBerhalb der Marktzeiten zu finden:
e Hofladen, SchafwiesenstraBe 103
Mi.: 15:00 bis 18:00 Uhr | Fr.: 15:00 bis 18:00 Uhr
e Markt in der Noitzmuhle: Fr.: 09:00 bis 12:00 Uhr

E-Mail: gangl.josef@yahoo.de

~ Hehenberger ~ =

Von 1868 bis heute betreibt Familie Hehenberger einen Markt-
stand mit frischem Eferdinger Gemuse. Nur regionale und
saisonale Vielfalt fullt hier die Stande, um mittwochs und
samstags jeden Gemusewunsch rund um das Jahr zu erftllen.

AuBerhalb der Marktzeiten zu finden:
e Taubenbrunn 23, 470 Pupping

Di. und Fr.: 08:00 bis 18:00 Uhr

Sa.: 08:00 bis 12:00 Uhr

E-Mail: hehenberger@neoforma.at
Web: www.frischgemuese.sta.io
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Obst und Gemiise

~ HillingerHof - Futter Natur ~

Seit 12 Jahren bietet Emma Greifeneder mit ihrem HillingerHof
BiogemUse aus eigenem Anbau, sowie samenfeste Bio-Jung-
pflanzen, Bio-Damwildfleisch, Eingemachtes, Biosafte und
Biohonig an. Neu ist die Kooperation mit dem Biobetrieb
FutterNatur aus Wallern.

AuBerhalb der Marktzeiten zu finden:
e Ab Hof Verkauf: Donnerstag von 16:00 bis 18:30 Uhr
Hilling 5, 4702 Wallern

E-Mail: info@nhillinger-hof.at

~ Erdbeergarten Holzinger ~

Familie Holzinger begann vor 40 Jahren Erdbeeren und seit eini-
gen Jahren Spargel zu produzieren und verkauft diese seit 2022
wahrend der Saison jeden Mittwoch und Samstag am Welser
Wochenmarkt. Aus den Beeren produziert Familie Holzinger
noch weitere Produkte, wie Marmelade und Nektar. Wahrend
der jeweiligen Saisonen werden Kurbisse und Christbaume
zum Kauf angeboten.

AuBerhalb der Marktzeiten zu finden:
e AchleitnerstraBBe 7, 4600 Talheim

E-Mail: erdbeergarten@aon.at
Web: www.erdbeergarten-holzinger.at
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~ Obst Riegel ~

Anwar Al Saheety entdeckte seine Leidenschaft fir den Markt-
verkauf, als ihm sein Schwiegervater Herbert Riegel seinen
Betrieb 2019 weitervererbte. Nun verkauft er seine frischen

Obst-, GemUse- und Sudfruchtsorten ganzjahrig mittwochs
und samstags.

AuBerhalb der Marktzeiten zu finden:
e \Wochenmarkt in Gmunden
e \Wochenmarkt in Bad Aussee

E-Mail: office@obst-riegel.at

Facebook/Instagram: Herbert Riegel Obst-Gemdise-Sud-
fruchte e.U

~ Schwammerl Mandi ~

., Beste Qualitat zum fairen Preis!” So lautet seit 1997 das Mot-
to bei Manfred Reinfrank und seinen Pilzen, die er am Welser
Wochenmarkt anbietet.

Zusatzlich zu seinen steirischen Schwammerln gibt es beim
Schwammerl Mandi Zirben und Kirschen sowie Marillen aus
dem Weinviertel zu erwerben

AuBerhalb der Marktzeiten zu finden:
e \Weitere Wochenmarkte in Oberosterreich

E-Mail: schwammerimandi@baumnet.at
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Obst und Gemiise

~ Obstbau Schneeberger ~

Bettina Schneeberger bietet ihre selbst angebauten Apfel-
Waren aus purer Natur seit ungefahr 15 Jahren am Welser
Wochenmarkt an.

All ihre Apfel werden in einem Naturlager aufbewahrt. Aus
einigen dieser verschiedenen Sorten stellt Sie auch Saft her.

AuBerhalb der Marktzeiten zu finden:
e Bergern 4, 4702 Wallern
Mo. bis Sa.: 08:00 bis 18:00 Uhr

E-Mail: schneeberger.apfel@gmail.com

~ Wimmer ~

Traudi Wimmer und ihre Mutter helfen zusammen, um frische
Safte, siBe Marmeladen und schmackhaftes Sauergemuse zu
kochen. Aber beide halten auch weiterhin zusammen, um

noch mehr Auswahl, wie Natur- beeziehungsweise Bio-Tro-
ckenfrichte, Bio-Honig aus dem Muhlviertel, Walntsse und
echtes Kurbiskernol anzubieten.

AuBerhalb der Marktzeiten zu finden:
e \Wochenmarkt in Gmunden am Rathausplatz

E-Mail: traudi-wimmer@gmx.at
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~ Zampieri ~

Mit viel Liebe und Leidenschaft zueinander bezaubert Familie
Zampieri und ihre ,, GemUsefee Vanessa” ihre Kunden.

Im Angebot stehen Frischgemise und hausgemachte Guter,
wie Sauerkraut, Krauterpestos, saisonale Marmelade sowie
Safte, fermentiertes Gemuse, vegane Aufstriche und ste bis
saure Kostlichkeiten.

AuBerhalb der Marktzeiten zu erreichen:
E-Mail: fey240222@gmail.com

Facebook: Gemiisefee
Instagram: _gemuesefee




Tierische Waren
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Mein Name ist Fleisch-K&se-BAISCHER, und ich lebe in Lochen

am See. Seit 1980 verkaufe ich meine Waren auf dem Welser
Wochenmarkt — darunter Fleisch, Kase, Wurst, Enten, Ganserl,
Wild, Dry Aged Steaks und Mangalitza-Schwein.

AuBerhalb der Marktzeiten zu finden:

e Auf den Markten in Gmunden, Ried, Braunau,
SalzburgSchranne, Bad Ischl, Neumarkt,
Vocklabruck und Salzburg-Grinmarkt.

E-Mail: spezialitaeten@baischer.at
Web: www.fleisch-kaese.baischer.at

~ Berghammer ~

Schmackhaftes Gefltigel wird von Erich Berghammer jeden
Samstag angeboten. Von Bio-Gefligel bis zu allerlei Freiland-
produkten bietet der Berghammer-Stand alles fiir ein gutes
Mittagessen.

AuBerhalb der Marktzeiten zu finden:

e Wochenmarkt in Gmunden Dienstag

e Wochenmarkt in Vocklabruck Mittwoch

e Wochenmarkt in der Schranne Salzburg Donnerstag
e Wochenmarkt in Bad Ischl Freitag

e Wochenmarkt in Hallein (nur Vormittag) Samstag
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~ Eberlberger ~

Den Marktstand von Familie Eberlberger gibt es schon seit Ge-
nerationen. Seit 2014 ist der jetzige Besitzer Richard Eberlber-
ger am Ruder. Angeboten werden feinstes Lammfleisch und

weitere Produkte. Besonders beliebt ist aber auch die Gastro-
Ecke, wo das eben gekauften Essen in aller Ruhe genossen
werden kann.

AuBerhalb der Marktzeiten zu erreichen:
Tel. +43 664 131 43 39

E-Mail: office@eberlberger.at
Web: www.eberlberger.at

-
W~ Ecklbauer ~

Michael Ecklbauers Vater begann 1975 mit der Fischzucht,

spater Ubernahm er selbst diese Tatigkeit. Seine Fische werden
in sauberem Quellwasser aufgezogen und seit 2014 mittwochs
und samstags am Welser Wochenmarkt verkauft.

AuBerhalb der Marktzeiten zu finden:

e Am FederbuUhel 5, 4652 Steinerkirchen
(nur Tel. +43 677 623 87 284)

e Markt in Lambach (Freitag Vormittag)

NLBEA e Markt in Fischlahm (Freitag Nachmittag)

E-Mail: michael@ecklbauer.at
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Tierische Waren

~ Fleischerei Englmaier ~

Wir sind die Fleischerei Englmaier aus Grieskirchen. Wir ver-
kaufen seit 10. Janner 2025 unsere Waren am Welser Wochen-
markt. Bei uns gibt es Fleich und Wurstwaren, produziert in
der eigenen Metzgerei, hausgeschlachtetes Kalbfleisch vom

BIO-Bauern und Qualitatswurst- und Fleischwaren sowie Grill-
spezialitaten.

AuBerhalb der Marktzeiten zu finden:
e Fleischerei Englmaier, Muhlbachgasse 1
4710 Grieskirchen

f’
[

: - E-Mail: office@fleischerei-engimaier.at
% Web: www.fleischerei-englmaier.at

~ Feichti’s Bauernspeck ~

Bauernspeck und Spezialitaten vom Mangalitzachwein bietet
Josef Feichtinger seit 2010 am Welser Wochenmarkt an.

Aus dem Familienbetrieb kommmt das Schweinefleisch
natdrlich nur mit Spitzenqualitat zu den Kunden!

AuBerhalb der Marktzeiten zu finden:
e \erschiedene Sparmarkte
e Im Online-Shop

E-Mail: office@feichtis.at g
Web: www.feichtis.at
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~ Fischerleitner ~

Personlicher Kontakt zu langjahrigen Kunden und Kundinnen
ist Johannes Fischerleitner unglaublich wichtig. 1947 began-
nen seine Eltern mit dem Marktverkauf, inzwischen hat sein
Sohn den Hof dbernommen. Doch der Marktverkauf bleibt
weiterhin Johannes Fischerleitners Hobby: Somit ist er jeden
Samstag mit Schweinefleisch und andere Schmankerln am
Welser Wochenmarkt vertreten.

AuBerhalb der Marktzeiten zu finden
e BlindenmarkterstraBe 54, 4600 SchleiBheim
Fr.: 09:00 bis 18:00 Uhr

E-Mail: office@mein-hofladen.at

~ Gamper ~

Ganz auBergewohnlich und deliziés sind die Huhnerflugerl in
Bierteig von Familie Gamper. Das Familienunternehmen folgt
einem geheimen Familienrezept und benutzt nur qualitativ
hochwertige Produkte aus der Region.

AuBerhalb der Marktzeiten zu finden:
e Pitzenbergholz, 4690 Schwanenstadt
Donnerstag: 07:00 bis 14:00 Uhr
(auBer an Feiertagen)

Web: www.gamperhend|.at
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Tierische Waren

AR AT el a2
Herbert&” =~ %l . Dorfst ~HObI H0f~
R,

Frisch vom Hoblhof bietet Herbert Hobl allerlei Arten von
Schweinefleisch an. Egal ob roh, gebraten, gedampft, geselcht
oder gesurt: Familie Hobl hat das Gewunschte im Angebot.
Auch Aufstriche, Grillfleisch, Wurste, Hausmannskost und
Sprossenprodukte stehen zum Verkauf

AuBerhalb der Marktzeiten zu finden:
e DorfstraBe 1, 4600 SchleiBheim
Freitag: 10:00 bis 18:00 Uhr

E-Mail: office@hoblhof.at
Web: www.hoblhof.at

~ Fisch Krieg ~

Dominik Krieg fahrt extra von Salzburg nach Wels, um am
Wochenmarkt gestindesten Fisch aus Bio-Zucht zum Verkauf

bereitzustellen. Einige der stets frischen Fische werden zu wei-
teren delikaten Fischprodukten weiterverarbeitet und ebenso
verkauft.

AuBerhalb der Marktzeiten zu finden:
e Grinmarkt in Salzburg
e Schranne in Salzburg

E-Mail: admin@biofischzucht-krieg.at
Web: www.fisch-krieg.at
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~ Lehner’s Bauernleberkdse ~

Seit 2002 nimmt Familie Lehner am Welser Wochenmarkt teil
und verkauft eine groBe Auswahl an Fleischsorten und war-
mem Leberkase im Semmerl.

AuBerhalb der Marktzeiten zu finden:

e Herrnholz 7, 4612 Scharten
Mittwoch und Freitag 08:00 bis 18:00 Uhr
Donnerstag und Samstag 08:00 bis 13:00 Uhr

E-Mail: info@bauernleberkase.at
Web: www.bauernleberkase.at

~ Ziegenhof Leeb ~

Seit 1998 leben die namensgebenden Tiere am Ziegenhof Leeb
in Pennewang. Frisch vom Hof verkaufen Silvia und Hubert
Leitenmayr seit 2002 jeden Samstag von Marz bis Ende No-

vember allerlei Ziegen-Waren von Milch bis Kase.

AuBerhalb der Marktzeiten zu finden:
e Sudbahnhofmarkt Linz Freitag
e Mitterfils 6, 4624 Pennewang
Donnerstag und Freitag: 14:00 bis 20:00 Uhr

»,};‘ E-Mail: hubert.leitenmayr@gmail.com
Web: www.ziegenhof-leeb.at
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Tierische Waren

~ Nobauer ~

Etwas Abwechslung vom Fleisch bietet der qualitativ hoch-
wertige Honig von Walter Nobauer: Keine Zusatzstoffe, keine
Chemie, nur purer naturlicher selbstgemachter Honig frisch

aus der Imkerei seit 1992!

AuBerhalb der Marktzeiten zu finden:
o \WNalter Nobauer verkauft nur in Wels

E-Mail: walter31@gmx.at

~ Peneder - Zehethof ~

Ein nahezu grenzenloses Angebot an Schweinefleisch bietet
Georg Peneder frisch vom Zehethof, den er seit 1994 fihrt.

AuBerhalb der Marktzeiten zu finden:
e Hochkogl 24, 4554 Oberschlierbach
Freitag: 08:00 bis 18:00 Uhr
e Markt in Bad Hall
Freitag: 14:00 bis 18:00 Uhr
e Stadtplatz Steyr
Donnerstag: 07:00 bis 11:00 Uhr

E-Mail: peneder@peneder-zehethof.at
Web: www.peneder-zehethof.at
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~ Prillinger ~

Schon von klein auf war Reinhard Prillinger vom Marktgesche-
hen fasziniert. Als Selbststandiger verkaufte er dort zunachst
Kleintiere. Seit Anfang 2010 ist er jeden Samstag mit seinen
Pferdespezialitaten in Wels prasent.

AuBerhalb der Marktzeiten zu finden:
e landstraBe 26, 4652 Steinerkirchen
(bitte vorher anrufen!)

E-Mail: prillinger@aon.at
Tel. +43 664 319 04 52

~ Fischzucht Gschneidtner ~

Mittwochs und Samstags bietet Monika Gschneidtner ihre

fangfrischen StuBwasserfische und daraus hergestellten Produk-
te an. Auf Bestellung kann man auch eine Fischplatte mit neun
verschiedenen Schmankerln reservieren.

AuBerhalb der Marktzeiten zu finden:
e WeichstettnerstraBBe 117, 4521 Schiedlberg
Freitag: 10:00 bis 14:00 Uhr

E-Mail: scheibmeier.monika@gmx.at
Web: www.gschneidtner-fischzucht.at
Tel. +43 699 113 829 55
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Tierische Waren

~ Stadlbauer ~

Die Eier frisch vom Hof von Helmut Stadlbauer bieten sich seit

1990 perfekt fur das Sonntagsfrihstick an. Fir das Abend-

essen ist auch gesorgt, denn ein g'schmackiges ganzes Hend|
oder saftige Hendlteile sind bei ihm jeden Samstag genauso
erhaltlich.

AuBerhalb der Marktzeiten zu finden:
e Unterroithen 4, 4650 Lambach
Freitag: 09:00 bis 18:00 Uhr

E-Mail: stadlbauer_eier@aon.at

~ Steinerberger ~

Die gute Qualitat ist in jedem Bissen des Strohschweinefleisches
von Familie Steinberger aus Gunskirchen zu schmecken. Erhalt-
lich Mittwoch und Samstag am Welser Wochenmarkt!

AuBerhalb der Marktzeiten zu finden:

e Kleinminchen Donnerstag o)
e KJ-Markt, Fischlham Freitag § A
e leonding Samstag ,
E-Mail: mi@steinberger.at = =
Web: www.spezialitaeten-steinberger.at =

—_—

o
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~ Strasser ~

Seit 15 Jahren bieten Franz Strasser und seine Familie auf dem
Welser Wochenmarkt Fleisch, Wurst, Schinken, Speck, Knédel,
Fleischspezialitaten und sogar kuchenfertige Produkte an.

AuBerhalb der Marktzeiten zu finden:
e BadstraBe 5, 4701 Bad Schallerbach

e Passau

e Steyr

E-Mail: office@strasser-catering.at
Web: www.strasser-catering.at

a ~ Weinberger ~

‘ Vi Der Biohof Weinberger sorgt flir den Zugang zu frischer Bio-
Y Milch und aus ihr gewonnenen Produkten von Naturjoghurts
= S S bis hin zu Kdse. Auch frisches Kalbfleisch wird angeboten.
N\ AuBerhalb der Marktzeiten zu finden:
N e e Bauernmarkt Steyr
I NN e Genussplatzl Bad Hall
Z Q« \ e Holzhausen
reie G . ¢ Bioladen Hofmann in der Enns
: s

_ E-Mail: milch.weinberger@gmx.at
B 3 Web: www.biomilchhof.at

iy
%
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Tierische Waren

~ Winter ~

Ingrid Winter verkauft je nach Saison eine unterschiedliche
Mischung an Produkten: Einmal Eier und Ganse, einmal Weih-
nachtsbaume und wiederum ein anderes Mal Alpakasocken.

AuBerhalb der Marktzeiten zu finden:
e DorfstraBe Sautern 17, 4553 Schlierbach

E-Mail: winteringrid1708@gmail.at
Tel. +43 660 656 38 56



Gebdck und Mehlspeisen

~ Bdckerei Brandl ~

Seit 30 Jahren backt Peter Brandl schon seine Brot-Spezialitaten
und verkauft diese am Welser Wochenmarkt. Daneben durfen

naturlich Mehlspeisen, Wecken, Weckerl, Handsemmerl und
Briochewecken auch nicht fehlen.

AuBerhalb der Marktzeiten zu finden:
e Peter Brandl verkauft nur in Wels

E-Mail: baeckereibrandl@gmail.com

~ Brandmayr ~

Ganz besondere Brotsorten bietet Familie Brandmayr: Einmal im
Monat sind saftige Speckweckerl zu erhalten, doch das
Highlight ist und bleibt das Walnussbrot. Mit dem 100

Prozent Roggenbrot, das nun in der flinften Generation
hergestellt wird, steht der herzerwarmenden Jause

nichts mehr im Weg.

AuBerhalb der Marktzeiten zu finden:
e UhlandstraBe 39, 4600 Wels
Freitag 08:00 bis 16:00 Uhr

E-Mail: monika.brandmayr@hotmail.com
Facebook: Roggenbrot Brandmayr
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~ Eberlberger Manuel ~

,Ausg'mocht Hausg’'mocht” lautet das Motto bei Manuel.

Exklusiv in Wels wird saisonal gebacken, damit alles regional
bleibt. Auf Konservierungsstoffe und Geschmacksverstarker
wird hier komplett verzichtet, um den besten Geschmack der
Mehlspeisen rauszuholen.

AuBerhalb der Marktzeiten zu finden:
° Verkauft derzeit nur in Wels

E-Mail: eberlbergerm@gmail.com

~ Fuchshuber - Kohlbockhof ~

Gunther Fuchshuber kommt vom Kohlbockhof in Offenhausen
und verkauft seit 1998 seine wunderbaren Geback-Stlcke in
Wels. Aus eigenem Getreide verarbeitet und frisch aus dem
Holzofen, stehen Stéribrot, Bauernbrot, Roggenbrot, Dinkel-
brot und Vollkornbrot zur Auswahl bereit

AuBerhalb der Marktzeiten zu finden:
e Kohlbockhof 1, 4625 Offenhausen
Freitag 15:00 bis 19:00 Uhr
e Salzburg an der Schranne Donnerstag

E-Mail: g_fuchshuber@aon.at
Web: www.kohlboeckhof.at
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~ Resch & Frisch ~

Der allbekannte Back-Konzern Resch & Frisch nimmt seit An-
fang des Welser Wochenmarktes am Brot-Verkauf teil und re-
novierte erst vor kurzem den Verkaufsstand. Bei Resch & Frisch
findet man wirklich alles, was man sich nur vorstellen kann:
Selbst Feingebdck und Mehlspeisen.

AuBerhalb der Marktzeiten zu finden:
e Alle Resch & Frisch Fillialen

E-Mail: einzelhandel@resch-frisch.at
Web: www.resch-frisch.com

~ Bdackerei Weninger ~

AMA GenussRegion & GenussLand OO-zertifiziert sind wohl
nur die Backwaren von Andreas Weninger. Brot und Mehl-
speisen fullen hier die Schaukasten, und falls die FiBe mude

werden, gibt es eine kleine Verweilecke, um sich bei einem

Kaffee zu erholen.

AuBerhalb der Marktzeiten zu finden:
e Grlnbachplatz 4, 4600 Wels
e Bestellung Uber Foodora

E-Mail: office@baeckereiweninger.at
Web: www.baeckereiweninger.at
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Gebdck und Mehlspeisen

= : ~ Zauner ~

Seit 2008 frittiert Josef Zauner frische Bauernkrapfen am
Welser Wochenmarkt - je nach Vorliebe mit Marmelade oder
nur Staubzucker. Einige Aktionen bietet Zauner auch an: Etwa

,Kaufe acht Stlick und erhalte ein Sttick gratis dazu”

AuBerhalb der Marktzeiten zu finden:
e \Wochenmarkt Braunau Mittwoch

E-Mail: josefzauner@gmx.at



Getrdanke

~ Brandstdtter ~

Drei Generationen ist es schon her, seitdem Familie Brandstat-
ter anfing, Schnaps und Most zu verkaufen: 1970 begann die
Produktion alkoholischer Getranke und deren Vermarktung
am Welser Wochenmarkt.

Fur Abwechslung ist auf jeden Fall gesorgt.

AuBerhalb der Marktzeiten zu finden:
e Familie Brandstatter verkauft nur in Wels

~ Haugeneder ~

Uberall ist es beliebt, egal ob bei Alt oder Jung: Das ,kleine
Café” von Doris Haugeneder. Sowoh| mittwochs als auch sams-
tags kommt man gerne auf einen kleinen Plausch zusammen,

wahrend man mit Getranken versorgt wird. Dabei werden
aber auch Jungere bertcksichtigt, da man auch alkoholfreie
Getranke bekommen kann.

AuBerhalb der Marktzeiten zu finden:
e Verkauf nurin Wels
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Getrdanke

~ Haugeneder - Tea & more ~

Bei Tea & More von Gerhard Haugeneder ist fur Tee-Liebhab-

er gut vorgesorgt. Feinste Tee-Sorten aus aller Welt sind hier
erhaltlich, aber auch fur Fragen ist der Teespezialist immer
fur die Kunden da.

AuBerhalb der Marktzeiten zu finden:
ﬁ Wer den Tee aber lieber selbst zubereitet, findet jegliche
ia Utensilien genauso bei Tea & More in der BahnhofstraBBe 30,

5 :.i 4600 Wels

E-Mail: teaandmore@aon.at
Web: www.teaandmore.at

~ Zechmeister - Dunkelhell ~

Kaffebohnen zum Verarbeiten zu Hause oder Kaffee zum sofor-
tigen Trinken samt Marktplausch: Beides ist mdglich bei Peter

Zechmeister und seinem Unternehmen Dunkelhell. Wie bei
den Kaffeebohnen, nehmen auch die Kaffee-Sorten schein-
bar kein Ende, und auch fur Nicht-Kaffee-Trinker gibt es ein
Angebot.

AuBerhalb der Marktzeiten zu finden:
e NOFA, AnzengruberstraBe 6-10, 4600 Wels

E-Mail: office@dunkelhell.at
Web: www.dunkelhell.at
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~ Demlgut-Grabmair ~

2001 begann das Unternehmen Demlgut mit der Produktion
von Backwaren, Fleischwaren, Most und Saften. 2006 ent-
schloss sich das Unternehmen, jeden Mittwoch und Samstag
ihre mit Liebe gemachte Ware in Wels zu verkaufen.

AuBerhalb der Marktzeiten zu finden:
e Sollnerweg 2, 4611 Buchkirchen
Fr.: 06:00 bis 15:00 Uhr, Sa.: 06:00 bis 12:00 Uhr
e Stadtmarkt am Kaiser-Josef-Platz  Freitag
e Marchtrenk, Samstag: 07:00 bis 12:00 Uhr
e Plus City: Mittwoch 08:00 bis 14:00 Uhr

~ Gumplmayr ~

R
Freilan

e

deié Mit groBer Leidenschaft kommen die Waren von Ernst
“"a Gumplmayr auf den Welser Wochenmarkt. Dazu zahlen
m Freilandeier, hausgemachtes Mehl, Mehlspeisen, Nudeln,

Blumen und Weideganse.

AuBerhalb der Marktzeiten zu finden:

e Blindendorf 1, 4312 Ried/Riedmark
e Linzer Sudbahnhof Markt ~ Dienstag, Freitag, Samstag
e Linzer Hauptplatz Freitag

E-Mail: freilandeier@gmx.net
Web: www.freilandeier.net
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E ~ Gutsjahr‘s Hofschmankerl ~

Wir sind die Gutsjahr’s Hofschmankerl KG aus Zelking und seit
1992 am Welser Wochenmarkt. Wir bieten Ole, Wildspeziali-
taten und feine Schmankerl wie Mohnzelten, Pasteten und

Hirschwurst.
AuBerhalb der Marktzeiten zu finden:

e Waidhofen an der Ybbs  Dienstag (jeden 1. und 3.)

e \/dcklabruck Mittwoch
e Salzburg an der SchranneDonnerstag

e Linz Hauptplatz, Traun, Ottensheim  Freitag
e Linz Sudbahnhof Freitag, Samstag
e Anzenberg 3, 3393 Zelking bei Melk
E-Mail: office@anzenberger-kuerbiskernoel.at
Web: www.anzenberger-kuerbiskernoel.at

~ Jetzinger ~

Produkte wie sudsteirischer Wein mit mehr als 30 Jahren
Erfahrung in der Weinherstellungs-Branche, weststeirisches
Karbiskernol und aromatischer Kastanienhonig fullen Man-
fred Jetzingers Stand. Jeden Mittwoch und Samstag ist seine
Wein-, Ol- und Honig-Vielfalt am Welser Wochenmarkt er-
haltlich.

AuBerhalb der Marktzeiten zu finden:
* Freiung 7, 4600 Wels

E-Mail: manfred.jetzinger@liwest.at
Tel. +43 660 159 53 53
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~ Krausgruber ~

Barbara Krausgruber beschenkt die Kunden mit grenzenlos
kreativer Blumenkunst an StéduBen, Gestecken, Kréanzen und

Blumen-Arrangements. Seit sieben Jahren bt Sie dieses Hob-
by nun schon in ihrer kleinen Werkstatt aus und verkauft ihre
Kunstwerke nun am Welser Wochenmarkt.

AuBerhalb der Marktzeiten zu finden:
e Werkstatt Winkling 20, 4681 Rottenbach

E-Mail: barbara.krausgruber@gmail.com

~ Oberleitner ~

Inge Oberleitner bietet an ihrem Stand eine groBe Auswahl an
Obst, Gemuse und Sudfriichten bis zu Saatgut, Eier und selbst-
gemachten Aufstrichen an. Doch auch Safte und verschiedens-
te Dekorationen durfen nicht fehlen.

AuBerhalb der Marktzeiten zu finden:
e \Wochenmarkt in Lambach
e \Wochenmarkt in Bad Goisern

E-Mail: inge.oberleitner@hotmail.con
Tel. 1: +43 664 977 21 55
Tel. 2: +43 664 907 30 33
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~ Perle di Calabria ~

Schon als Lazzaro Cimadoro ein kleiner Bub war, hatte er durch
die Gastronomie Zugang zu genussvollen Gerichten. Somit
machte er es sich zur Aufgabe, das typisch kalabrische Essen
nach Osterreich zu bringen, und vermarktet seit fast zwei Jah-
ren seine groBe Reichweite an Lebensmitteln in Wels.

AuBerhalb der Marktzeiten zu finden:
e Bitte per E-Mail oder Telefon melden!

E-Mail: info@perledicalabria.com
Web: www.perledicalabria.com
Tel. +43 676 358 30 51

~ Kaseecke by Feinkost~

Der Inhaber der , Kaseecke by Peter Riegel Feinkost” ist auch
am Welser Wochenmarkt vertreten. Mit Kase, Antipasti, Essi-
gen, Olen und Aufstrichen gibt es seit 1961 Zutaten fir ein
wunderbares Abendmahl oder einfach feinen Kasegenuss.

LU
kaeseecke.at
Sienmiam ¥
* y

AuBerhalb der Marktzeiten zu finden:
e \Wochenmarkt in Gmunden
Dienstag: 06:00 bis 12:00 Uhr

E-Mail: office@riegel.at
Web: www.kaeseecke.at
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~ Sattler ~

Wir sind die Familie Sattler und verkaufen seit Dezember 2024
am Welser Wochenmarkt. Unser Sortiment umfasst Bio-Schaf-
milchprodukte wie Schafkaserolle, Feta Laibchen, Aufstriche,
Joghurt sowie Mostessig, Apfelessig, Nudeln, Bio-Eier und
vieles mehr. Saisonbedingt auch BIO-Lammfleisch

AuBerhalb der Marktzeiten zu finden:
e SB-Hofladen, Mitteregg 12
4421 Aschach an der Steyr

E-Mail: marlene.sattler@kt-net.at
Web: Instagram: bio_schafmilchprodukte_sattler

~ Sollradl ~

Mit Honig, Eiern und Nudeln bei seinem Stand sorgt Johann
Séllradl, dass der Hunger seiner Kunden gestillt ist. Doch auch
mit Nudeln und Propolis Tropfen hilft er, das Wohlbefinden
zu verbessern. Sein Motto: ,, Wenn Sie sich freuen, freut sich
auch Herr Sollradl!”

AuBerhalb der Marktzeiten zu finden:
e |ttensam 6, 4653 Eberstallzell
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~ Wildberger ~

Bei Ines Wildberger gibt es kunstvolle Floristik und Blumen-De-
koration zu erhalten. Seit Generationen werden BlumenstrauBe,
Kranze, Trauerfloristik, Gestecke, Geschenkkorbe, Balkonblu-

men, Hochzeitsfloristik und vieles mehr zum Verkauf bereitge-
stellt. Auch Sonderwiinsche kann man bei in Auftrag geben!

AuBerhalb der Marktzeiten zu finden:
e Gartenweg 6, 4600 Thalheim

E-Mail: post@gaertnereiwildberger.at
Web: www.gaertnereiwildberger.at

~ Naturimkerei Witkovsky ~ | s h

Immer mittwochs und samstags sind unsere selbstgemachten
Imkereiprodukte, wie Honig, Honig mit Friichten, Propolis,
Gelee Royal, Propoliscreme sowie unsere selbstgefertigten
Bienenwachskerzen am Welser Wochenmarkt zu bekommen.
Auf ausgewahlten Standorten mit hoher Biodiversitat imkern
wir im Einklang mit der Natur.

AuBerhalb der Marktzeiten sind wir gerne telefonisch
unter Tel. +43 699 103 783 44 oder per E-Mail erreichbar.

E-Mail: info@witkovsky.at
Web: www.witkovsky.at
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Wochen
MARKT

Das Original

Marktleben in Wels‘.

WELS geniefBt!

Die Markte bieten regionale und saisonale
Schmankerl aus Wels und der Umgebung!

e Der Welser Wochenmarkt oy
Wann: Jeden Mittwoch und Samstag von 06:00 bis 13:00 Uhr * *,‘\.:‘
Wo: Am Zentralmarktgeldnde (Freigelande und Markthalle zwischeny

Dr.-Salzmann-StraBe - DragonerstraBe - HamerlingstraBe)

e Wochenmarkt am Vogelweiderplatz /
Wann: Jeden Mittwoch und Samstag von 06:00 bis 12:30 Uhr * 4
Wo: Am Vogelweiderplatz im Stadtteil Vogelweide .

e Welser Stadtmarkt 5‘ :
Wann: Jeden Freitag von 08:00 bis 13:00 Uhr "
Wo: Am Kaiser-Josef-Platz im Bereich Backergasse bis HessenstraBe

e Bauernmarkt
Wann: Jeden Freitag von 13:00 bis 17:00 Uhr
Wo: Auf dem Gelande der Landwirtschaftskammer, Rennbahns’er B

*  Fallt der Markttag auf einen Feiertag, findet der Markt am jeweiligen Vortag statt.
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